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Loves Salad



Nous donnons le meilleur de nous-mêmes pour nos produits: 
nous créons les conditions idéales pour que nos clients finaux 
ne trouvent dans leur assiette que les produits  
les plus croquants et les plus savoureux.

Afin de garantir les conditions idéales pour une réussite 
commune, chez Eisberg, nous misons sur:

Notre réseau étendu
Nous faisons partie d’un vaste réseau et entretenons  
des partenariats dynamiques avec un grand nombre  
de fournisseurs et de clients dans les secteurs  
de la vente au détail, de la restauration et des collectivités.

Notre famille solide
En tant que membre du Bell Food Group, nous bénéficions 
d’une forte cohésion, d’un savoir-faire commun et d’un 
précieux échange d’expériences, pour une qualité et une 
innovation maximales.

Notre orientation client
Notre ambition est non seulement de répondre aux 
attentes de tous nos clients, mais aussi de les dépasser en 
permanence.

Ensemble, nous  
récoltons le succès

Nous mettons de la couleur  
dans votre assiette...
Depuis plus d’un demi-siècle, Eisberg est LE spécialiste 
des salades, légumes et fruits frais, ainsi que des plats 
ultra-frais. Notre devise « Colour Your Life » reflète notre 
passion d’apporter un plaisir équilibré dans la vie des gens 
grâce à notre gamme de produits variée. Nous sommes un 
groupe d’entreprises aux racines suisses qui emploie 1 650 
personnes en Autriche et en Suisse et livrons des clients 
dans quatre pays. Nous sommes membres du puissant 
groupe Bell Food, présent dans toute l’Europe.



Économiser du temps  
et de l’argent 
Réduisez vos coûts et augmentez votre efficacité : nous nous chargeons des tâches 
monotones de préparation et de l‘élimination fastidieuse des déchets de préparation.  
Vous économisez ainsi des frais de personnel et des coûts d‘investissement élevés  
en machines et vous pouvez vous concentrer pleinement sur votre activité principale. 
Grâce à nos prix actualisés chaque mois, vous pouvez calculer avec précision  
et rester flexible dans la composition de vos menus.

Nos 
services

Service
Nos conseillers sont à votre disposition à tout moment pour  
vous fournir des conseils avisés et un soutien actif.

Logistique
Nous exploitons notre propre parc de plus de 25 véhicules et livrons ainsi dans 
toute la Suisse. Nos clients sont issus du commerce de détail, de la revente/du 
commerce, de l‘industrie, de la restauration collective et de la restauration.

Assortiment
Notre assortiment est ton assortiment. Chaque jour, nous transformons  
plus de 80 tonnes de produits bruts. Nous transformons exclusivement  
des produits frais de la plus haute qualité. Nous connaissons personnellement 
la plupart de nos producteurs et fournisseurs.

Vos avantages en bref:
• Un interlocuteur unique pour toutes vos demandes
• Grande diversité issue de notre propre transformation
• Une qualité supérieure, de la matière première au produit fini
• Produits frais et livrés six fois par semaine
• Logistique interne = trajets courts = prévention des pénuries
• Nos produits sont dans ta chambre froide avant le début du travail
• Nous garantissons la traçabilité jusqu‘à la culture
• �Travail axé sur les solutions: nous trouvons la meilleure  

solution pour répondre à vos besoins.
• �Sécurité des produits grâce à un laboratoire accrédité:  

nous garantissons les normes de sécurité les plus élevées.
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Nos
types de coupes

Brunoise
3×3×3 mm

Feuilles Émincé Émincé finement

Rosette
40-60 mm

Paysanne
14×14×3 mm

Dés
8×8×8 mm

14×14×14 mm

Cube
20×20×20 mm

Rondelle
2 mm/3 mm/5 mm/6 mm
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Bâtonnet
8×8×50 mm

Bâtonnet grand
10×10×75 mm

Julienne fine
2 mm

Julienne
4 mm/3 mm

Émincé
5 mm/8 mm

Émincé finement
1 mm/2 mm/3 mm

Nos�
Types de coupe
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Salades
Salades lavées et prêtes à consommer : disponibles  
en différentes coupes, variétés et conditionnements.

Que ce soit en plat principal, en accompagnement ou en 
garniture : grâce à nos variétés et mélanges de salades 
croquantes et variées, tu apporteras en un clin d’œil 
une touche de fraîcheur colorée dans tes assiettes. 
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Feuille de chêne émincée
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2035001-050

Batavia demi-feuille 
•	500g / 2005001-050

Feuille de chêne feuille 
•	500 g / 2035002-050
•	1 kg / 2035002-100

Frisée émincée  
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2036001-050

Frisée émincée finement  
•	3 mm
•	500 g / 2036002-050

Frisée feuille  
•	500 g / 2036003-050
•	1 kg / 2036003-100

Iceberg émincée    
•	3.5-4 cm
•	250 g / 1030004

Iceberg émincée     
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2039002-050

Batavia émincée 
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2005002-050

Batavia émincée finement   
•	3 mm 
•	500 g / 2005003-050

Iceberg émincée finement  
•	3mm / 500 g / 2039003-050
•	6mm / 500 g / 2039004-050

Batavia feuille   
•	500 g / 2005004-050
•	1 kg / 2005004-100

Salades solo
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Jeune pousse d’épinard
•	250 g / 2031001-025
•	1 kg / 2031001-100

Lollo rosso feuille  
•	500 g / 2042004-050
•	1 kg / 2042004-100

Lollo rosso émincée   
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2042002-050

Lollo rosso émincée finement    
•	3 mm
•	500 g / 2042003-050

Lollo-Batavia émincé     
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2301014-050

Iceberg feuille  
•	500 g / 2039005-050
•	1 kg / 2039005-100

Laitue cube  
•	3-4 cm
•	500 g / 2040002-050

Pain de sucre émincée  
•	3 mm
•	500 g / 2048002-050

Pommée coeur   
•	500 g / 2056001-050

Pommée émincée    
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2056003-050

Pommée feuille    
•	500 g / 2056005-050

Rampon     
•	250g / 2061001-025
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Rucola     
•	250 g / 2064001-025
•	500 g / 2064001-050

Scarole émincée     
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2065001-050

Trévise émincée      
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2067001-050

Trévise feuille
•	500 g / 2067003-050
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Mélanges de salades

Jeunes pousses avec rampon 
•	�Jeunes pousses verte et rouge, 

rampon
•	200 g / 2301008-020

Jeunes pousses avec rucola  
•	�Jeunes pousses verte et rouge, 

rucola
•	200 g / 2301009-020

Mesclun Business Class  
•	�Cresson, feuille de chêne,  

lollo rosso, frisée, rucola, trévise
•	500 g / 2301025-050

Salade America  
•	�Radis boule, chou chinois, frisée, 

maïs doux
•	500 g / 2301047-050

Salade du Sud  
•	�Carotte, rucola, trévise
•	500 g / 2301050-050

Salade Evasion   
•	�Pain de sucre, frisée, trévise, 

carotte
•	500 g / 2301051-050

Salade fantaisie  
•	�Lollo rosso, batavia, frisée, crispy 

verte et rouge, jeune pousse 
d’épinard

•	500 g / 2301083-050

Salade mêlée émincée  
•	�Mélange de salades vertes  

de saison avec trévise
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2301054-050

Salade mêlée émincée 
finement  
•	�Mélange de salades vertes  

de saison avec trévise
•	3 mm
•	500 g / 2301056-050

Salade mêlée sans trévise   
•	�Mélange de salades vertes de saison
•	500 g / 2301057-050

Salade Provençale   
•	�Chou chinois, trévise, rampon
•	3 mm
•	500 g / 2301058-050

Salade Tricolore    
•	�Céleri, carotte, frisée
•	500g / 2301059-050
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Légumes
Prêts à l’emploi, lavés et coupés – d’une seule  
variété ou en mélange, en différentes coupes  
telles que bâtonnets, rondelles, julienne ou dés.
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Légumes

Betterave crue julienne fine 
•	2 mm
•	500 g / 2006001-050
•	3 kg / 2006001-300

Betterave cuite dés 
•	8 mm
•	1 kg / 2006003-100

Betterave cuite julienne 
•	4 mm
•	500 g / 2006004-050
•	3 kg / 2006004-300

Brocoli rosette
•	500 g / 2007001-050
•	3 kg / 2007001-300

Carotte bâtonnet 
•	10/10/75 mm
•	100 g / 2008003-010
•	500 g / 2008003-050
•	5 kg / 2008003-500

Carotte bâtonnet
•	8/8/50 mm
•	500 g / 2008005-050
•	1 kg / 2008005-100
•	5 kg / 2008005-500

Carotte dés non triée
•	14 mm
•	500 g / 2008011-050
•	3 kg / 2008011-300

Carotte dés
•	14 mm
•	500 g / 2008012-050
•	3 kg / 2008012-300

Carotte cube
•	20 mm
•	500 g / 2008009-050
•	3 kg / 2008009-300

Carotte julienne
•	4 mm
•	500 g / 2008016-050

Carotte pelée
•	1 kg / 2008020-100
•	2 kg / 2008020-200
•	5 kg / 2008020-500

Carotte julienne fine 
•	2 mm
•	500 g / 2008015-050
•	3 kg / 2008015-300
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Céleri bâtonnet 
•	8/8/50 mm
•	500 g / 2011008-050
•	5 kg / 2011008-500

Céleri julienne fine
•	2 mm
•	500 g / 2011018-050
•	3 kg / 2011018-300
•	500 g / sans additif / 2011030-050
•	3 kg / sans additif / 2011030-300

Céleri julienne
•	4 mm
•	3 kg / sans additif / 2011031-300

Céleri paysanne 
•	14/14/3 mm
•	500 g / sans additif / 2011036-050
•	3 kg / sans additif / 2011036-300

Céleri pelé entier 
•	1 kg / 2011022-100
•	2 kg / 2011022-200

Céleri dés 
•	14 mm
•	500 g / 2011015-050
•	3 kg / 2011015-300
•	500 g / sans additif / 2011033-040 
•	3 kg / sans additif / 2011033-300 

Céleri dés
•	8 mm
•	500 g / sans additif / 2011034-050
•	3 kg / sans additif / 2011034-300

Céleri cube 
•	20 mm
•	500 g / sans additif / 2011035-050

Chou blanc émincé finement
•	1 mm
•	500 g / 2014002-050
•	3 kg / 2014002-300

Carotte jaune bâtonnet
•	8/8/50 mm
•	500 g / 2009003-050
•	5 kg / 2009003-500

Carotte jaune julienne fine 
•	2 mm
•	500 g / 2009006-050

Carotte jaune pelée
•	2 kg / 2009008-200
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Chou chinois émincé finement
•	3 mm
•	500 g / 2015001-050

Chou frisé émincé finement
•	2 mm
•	500 g / 2017002-050
•	3 kg / 2017002-300

Chou fleur rosette 
•	4-5 cm
•	500 g / 2016003-050
•	3 kg / 2016003-300

Chou rouge émincé finement
•	1 mm
•	500 g / 2019001-050
•	3 kg / 2019001-300

Chou blanc paysanne 
•	14/14/3 mm
•	3 Kg / 2014004-300

Chou frisé émincé 
•	1.5-2 cm
•	500 g / 2017001-050
•	3 kg / 2017001-300

Chou rouge émincé
•	8 mm
•	500 g / 2019002-050
•	3 kg / 2019002-300

Colrave bâtonnet
•	8/8/50 mm
•	500 g / 2021003-050
•	5 kg / 2021003-500

Concombre bâtonnet
•	8/8/50 mm
•	500 g / 2022004-050

Courge dés 
•	14 mm
•	500 g / 2025003-050
•	3 kg / 2025003-300

Colrave pelé entier
•	1 kg / 2021008-100

Courge gros cube
•	1 kg / 2025006-100
•	3 kg / 2025006-300

SaisonSaison
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Courge quartier
•	3 kg / 2025010-300

Courgette bâtonnet 
•	8/8/50 mm
•	500 g / 2026006-050
•	5 kg / 2026006-500

Courgette à farcir 
•	16 cm
•	8pc / 2026001-050

Courgette cube
•	20 mm
•	500 g / 2026009-050
•	3 kg / 2026009-300

Courgette bâtonnet  
•	10/10/75 mm
•	100 g / 2026002-010
•	500 g / 2026002-050

Courgette dés
•	14 mm
•	500 g / 2026010-050
•	3 kg / 2026010-300

Courgette julienne fine
•	2 mm
•	500 g / 2026014-050
•	3 kg / 2026014-300

Courgette julienne
•	4 mm
•	500 g / 2026015-050
•	3 kg / 2026015-300

Courgette rondelle
•	6 mm
•	500 g / 2026022-050
•	3 kg / 2026022-300

Fenouil demi
•	2 kg / 2033004-200

Fenouil dés 
•	14 mm
•	500 g / 2033005-050
•	3 kg / 2033005-300
•	3 kg / sans additif / 2033013-300

Fenouil dés 
•	8 mm
•	500g sans additif/ 2033014-050

Saison
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Poireau paysanne 
•	15/15 mm
•	500 g / 2050007-050
•	3 kg / 2050007-300

Poireau vinaigrette émincé
•	5 mm
•	500 g / 2050002-050
•	3 kg / 2050002-300

Poivron vert dés 
•	8 mm
•	500 g / 2055009-050

Poireau émincé finement 
•	3 mm
•	500 g / 2050005-050
•	3 kg / 2050005-300

Poivron jaune dés
•	8 mm
•	500 g / 2053009-050

Poireau papet 
•	3-4 cm
•	500 g / 2050006-050
•	3 kg / 2050006-300

Poivron rouge dés
•	8 mm
•	500 g / 2054009-050

Radis bière julienne fine 
•	2 mm
•	500 g / 2060010-050
•	3 kg / 2060010-300

Radis bière bâtonnet 
•	8/8/50 mm
•	500 g / 2060003-050
•	5 kg / 2060003-500

Radis bière bâtonnet 
•	10/10/75 mm
•	100g / 2060005-010
•	500 g / 2060005-050

Fenouil émincé finement
•	2 mm
•	500 g / 2033008-050
•	3 kg / 2033008-300
•	500 g / sans additif / 2033012-050
•	3 kg / sans additif / 2033012-300

Radis rouge équeuté
•	500 g / 2059001-050
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Rave dés
•	8 mm
•	500 g / 2062010-050

Tomate dés 
•	14 mm
•	500 g / 2066007-050
•	3 kg / 2066007-300

Radis rouge rondelle
•	2 mm
•	500 g / 2059004-050
•	3 kg / 2059004-300

Rave bâtonnet
•	8/8/50 mm
•	500 g / 2062005-050
•	5 kg / 2062005-500

Rave entière pelée
•	1 kg / 2062011-100
•	5 kg / 2062011-500

Tomate dés 
•	8 mm
•	500 g / 2066008-050
•	3 kg / 2066008-300

Rave dés
•	14 mm
•	500 g / 2062009-050
•	3 kg / 2062009-300
•	5 kg / 2062009-500

Tomate à farcir 
•	57/67 mm
•	2 kg / 2066003-200

Tomate rondelle 
•	5 mm
•	2 kg / 2066018-200

Radis rouge julienne fine
•	2 mm
•	500 g / 2059002-050
•	3 kg / 2059002-300

Poivrons mélange brunoise
•	3 mm
•	500 g / 2301033-050
•	3 kg / 2301033-300

Poivrons mélange cubes 
•	20 mm
•	500 g / 2301037-050
•	3 kg / 2301037-300
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Mélanges de légumes

Brochettes de légumes
•	�Courgette, champignon de Paris, 

mélange de poivrons, tomate
•	�10 pc x 140 g barquette /  

2301077-140

Légumes à poêler dés 
•	8 mm
•	�Carotte, courgette, oignon,  

mélange de poivrons
•	500 g / 2301012-050
•	3 kg / 2301012-300

Dips de légumes sans sauce 
•	�Carotte, carotte jaune, courgette, 

radis bière
•	1 kg / 2301085-100

Légumes apéritif 
•	8/8/75 mm
•	Radis bière, carotte, carotte jaune
•	500 g / 2301013-050

Légumes brunoise 
•	3 mm
•	Carotte, céleri, courgette
•	500 g / 2301002-050
•	3 kg / 2301002-300

Légumes julienne fine
•	2.5 mm
•	Carotte, céleri, poireau
•	500 g / 2301010-050

Poivrons mélange dés
•	8 mm
•	500 g / 2301040-050
•	3 kg / 2301040-300

Poivrons mélange émincés
•	5 mm
•	500 g / 2301042-050
•	3 kg / 2301042-300

Poivrons mélange dés
•	14 mm
•	500 g / 2301039-050
•	3 kg / 2301039-300
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Wok thaï
•	�Chou chinois, poireau, carotte, 

haricots mungo, échalotte, oignon 
de printemps

•	250 g / 2301064-025
•	3 kg / 2301064-300

Pot-au-feu
•	�Carotte, céleri, chou blanc, colrave, 

poireau
•	1 kg / 2301043-100

Wok Asia
•	�Chou chinois, carotte, haricot 

mungo, poireau, poivrons  
rouges et jaunes

•	500 g / 2301082-050
•	3 kg / 2301082-300

Mélange Chop Suey
•	�Chou chinois, carotte, poireau, 

poivron, haricot mungo, 
champignons chinois

•	500 g / 2301069-050
•	3 kg / 2301069-300

Mirepoix rouge dés 
•	Carotte, céleri, oignon
•	14 mm
•	500 g / 2301030-050

Légumes macédoine  
•	Carotte, céleri, courgette
•	14 mm
•	500 g / 2301015-050
•	3 kg / 2301015-300

Mirepoix blanche dés  
•	Poireau, céleri, oignon
•	14 mm
•	500 g / 2301028-050

Légumes paysanne
•	�Carotte, céleri, chou blanc, oignon, 

poireau
•	500 g / 2301032-050
•	3 kg / 2301032-300
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Herbes coupées 
& condiments
Des saveurs fraîches sans effort : nos herbes,  
et condiments pré-coupés agrémentent  
vos plats en un tour de main.
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Oignon brunoise 
•	3 mm
•	500 g / 2045001-050
•	3 kg / 2045001-300

Oignon émincé finement
•	2 mm
•	500 g / 2045007-050
•	3 kg / 2045007-300

Echalote brunoise 
•	3 mm
•	500 g / 2029001-050
•	3 kg / 2029001-300

Echalote pelée
•	1 kg / 2029003-100
•	2 kg / 2029003-200

Oignon demi émincé 
•	3 mm
•	500 g / 2045004-050
•	3 kg / 2045004-300

Oignon pelé
•	2 kg / 2045008-200
•	5 kg / 2045008-500

Oignon dés
•	14 mm
•	500 g / 2045005-050
•	3 kg / 2045005-300

Ciboulette ciselée 
•	150 g / 2020001-015
•	500 g / 2020001-050

Persil équeuté  
•	500 g / 2049001-050

Persil haché 
•	150 g / 2049002-015
•	500 g / 2049002-050

Ail brunoise   
•	3 mm
•	500 g / 2001001-050

Ail épluché   
•	500 g / 2001002-050

Herbes coupées, condiments
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Oignon rouge brunoise 
•	3 mm
•	500 g / 2047001-050

Oignon rouge rondelle 
•	3 mm
•	500 g / 2047004-050

Oignon rouge émincé 
finement
•	2 mm
•	500 g / 2047002-050
•	3 kg / 2047002-300

Oignon rondelle
•	2 mm
•	500 g / 2045010-050
•	3 kg / 2045010-300

Oignon rouge pelé
•	1 kg / 2047003-100
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Fruits
Des desserts rafraîchissants aux salades créatives  
en passant par les accompagnements fruités, nos fruits  
offrent d’innombrables possibilités pour varier les plaisirs.
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Ananas cube 
•	20 mm
•	500 g / 2501004-050

Kiwi pelé dés   
•	14 mm
•	500 g / 2506003-050
•	3 kg / 2506003-300

Kiwi rondelle  
•	5 mm
•	500 g / 2506005-050

Mangue brunoise  
•	5 mm
•	500 g / 2509001-050
•	3 kg / 2509001-300

Mangue cube non triée  
•	20 mm
•	500g / 2509003-050

Melon orange dés    
•	14 mm
•	500 g / 2510001-050
•	3 kg / 2510001-300

Melon vert dés    
•	14 mm
•	500 g / 2511004-050

Melon orange cube
•	20 mm
•	500 g / 2510007-050
•	3 kg / 2510007-300

Melon orange demi-tranche
•	500 g / 2510004-050

Mangue dés    
•	14 mm
•	500g / 2509002-050
•	3kg / 2509002-300

Ananas dés  
•	14 mm
•	500 g / 2501003-050
•	3 kg / 2501003-300

Grenade égrainée   
•	500 g / 2505001-050

Fruits
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Orange cube    
•	20 mm
•	3 kg / 2513001-300

Orange filet
•	500 g / 2513003-050
•	2.5 kg / 2513003-250
•	3 kg / 2513003-300

Orange salade dés 
•	14 mm
•	500 g / 2513005-050
•	3 kg / 2513005-300

Pomme entière pelée vidée    
•	2 kg / 2518010-200

Pamplemousse rose filet   
•	500 g / 2514001-050
•	3 kg / 2514001-300

Pastèque cube    
•	20 mm
•	1 kg / 2516003-100
•	3 kg / 2516003-300

Pomme pelée brunoise   
•	5 mm
•	500 g / 2518004-050
•	3 kg / 2518004-300

Pomme demi pelée vidée   
•	3 kg / 2518009-300

Poire demi pelée vidée    
•	2 kg / 2517001-200

Poire entière pelée vidée    
•	2 kg / 2517003-200

Poire pelée dés    
•	8 mm
•	500 g / 2517006-050
•	3 kg / 2517006-300

Poire pelée dés   
•	14 mm
•	500 g / 2517013-050
•	3 kg / 2517013-300

Saison
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Raisin rouge égrappé 
•	500 g / 2520004-050

Pomme pelée dés    
•	14 mm
•	500 g / 2518002-050
•	3 kg / 2518002-300

Brochette apéro Exotic 
•	Kiwi, ananas, mangue
•	Barquette de 30pce / 2601001-050

Brochette apéro Melon  
•	�Raisin rouge, melon orange,  

melon vert
•	Barquette de 30pce / 2601004-050

Brochette apéro Pomme    
•	Raisin rouge, ananas, pomme
•	Barquette de 30pce / 2601003-050

Mélanges de fruits/brochettes



Salade de fruits agrumes 
•	�Orange, pamplemousse blanc, 

pamplemousse rose
•	1 kg / 2601006-100

Salade de fruits base sans jus  
•	�Pomme, kiwi, orange, ananas, raisin 

rouge
•	500 g / 2601008-050
•	2 kg / 2601008-200
•	4 kg / 2601008-400

Salade de fruits base sans jus 
et sans kiwi   
•	�Pomme, orange, ananas,  

raisin rouge
•	4 kg / 2601009-400

Salade de fruits base sans 
kiwi, avec jus 
•	�Pomme, orange, ananas,  

jus d’orange à base de concentré, 
raisin rouge

•	1 Kg / 2601016-100
•	5 kg / 2601016-500

Salade de fruits base sans 
raisin, ni kiwi, avec jus 
•	�Pomme, ananas, jus d’orange à base 

de concentré, orange
•	2.5 kg / 2601017-250
•	5 kg / 2601017-500

Salade de fruits dés 
•	�Ananas, pomme, melon orange, 

melon vert, kiwi
•	8 mm
•	1 kg / 2601029-100
•	3 kg / 2601029-300

Salade de fruits du marché  
•	�Pomme rouge et golden, orange, 

ananas
•	1 kg / 2601010-100
•	3 kg / 2601010-300

Salade de fruits Exotic 
•	Papaye, ananas, kiwi, melon vert
•	500 g / 2601011-050
•	2 kg / 2601011-200
•	4 kg / 2601011-400

Salade de fruits base avec jus 
•	�Pomme, jus d’orange à base de 

concentré, kiwi, orange, ananas, 
raisin rouge

•	1 kg / 2601007-100
•	2.5 kg / 2601007-250
•	5 kg / 2601007-500

Salade de fruits
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Salades de fruits saisonniers

Salade de fruits gourmands 
printemps  
•	�Jus d’orange à base de concentré,  

ananas, kiwi, orange, raisin rouge,  
pomme rouge et golden

•	1kg / 2601033-100
•	5 kg / 2601033-500

Salade de fruits gourmands hiver
•	�Jus d’orange à base de concentré, kiwi, 

mangue, ananas, orange, raisin rouge, 
pomme rouge et golden

•	1 kg / 2601036-100
•	5 kg / 2601036-500

Salade de fruits gourmands 
automne
•	�Jus d’orange à base de concentré, ananas, 

kiwi, orange, pamplemousse rose, raisin 
rouge, pomme rouge et golden

•	1 kg / 2601035-100
•	5 kg / 2601035-500

Salade de fruits gourmands été 
•	�Pastèque, jus d’orange à base de  

concentré, melon orange, nectarine, 
ananas, kiwi, orange, raisin rouge,  
pomme rouge et golden

•	1 kg / 2601034-100
•	5kg / 2601034-500
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Gamme retail
Les salades, les légumes et les fruits sont tout sauf ennuyeux, et c’est ce que 
nous démontrons avec nos produits et notre nouveau design d’emballage! 
Sous la devise « Colour Your Life », nous apportons couleur et diversité 
dans les rayons réfrigérés et rendons une alimentation saine encore plus 
attrayante et savoureuse.
Nos nouveaux emballages sont une réponse claire aux mégatendances 
que sont la santé, la praticité et le plaisir sain, qui reflètent le désir de nos 
consommateurs pour des produits pratiques, sains et savoureux à la fois.

Colorez votre assiette. Colorez votre vie.
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Salades et légumes

California 
•	Iceberg, carotte, trévise
•	250 g / 1030038

Carotte julienne 
•	2 mm
•	270 g / 1030014

Céleri julienne  
•	2 mm
•	200 g / 1030068

Iceberg émincée   
•	35/40 mm
•	250 g / 1030004

Jeunes pousses   
•	�Jeunes pousses vertes et rouges, 

jeune pousse côte de bette
•	100 g / 1030035

Mêlée    
•	�Mélange de salades vertes  

de saison avec trévise
•	250 g / 1030054

Evasion  
•	�Pain de sucre, frisée, trévise, 

carotte
•	140 g / 1030036

Frisée   
•	180 g / 1030034

Mêlée émincée      
•	�Mélange de salades vertes  

de saison avec trévise
•	3 mm
•	250 g /1030030

Mesclun      
•	�Jeunes pousses vertes et rouges, 

rampon, rucola
•	100 g / 1030005

Rampon   
•	100 g / 1030025

Rucola    
•	100 g / 1030019
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Salades de saison

Persil haché  
•	Barquette 30 g / 1030009

Salade Saison Automne / 
Hiver 
•	Frisée, pomme, chou rouge, noix
•	220 g / 1030298

Salade Saison Printemps / Été 
•	�Pommée, carotte, jeune pousse 

épinard, radis
•	220 g / 1030297

Ciboulette ciselée 
•	Barquette 30g / 1030098

Oignon haché
•	Barquette 60 g / 1030106 

SaisonSaison
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Sauce Grand-Mère  
L’Originale    
•	�Huile de tournesol, eau, MOUTARDE, 

vinaigre aux herbes, condiment 
(dont SOJA), jaune d’OEUF sel, 
condiment, sucre, amidon modifié, 
épices

•	Bouteille de 1 l / 1030071

Sauce Grand-Mère Balsamico     
•	�Eau, vinaigre balsamique, huile de 

tournesol, huile d’olive, tomates 
séchées, épices, sel, sucre

•	Bouteille de 5 dl / 1030189

Sauce Grand-Mère Caesar     
•	�Eau, huile de tournesol, vinaigre 

aux herbes, GRANA PADANO D.O.P., 
fromage, jaune d’OEUF, YOGOURT, 
pâte de câpres, mélange d’épices, 
MOUTARDE, amidon modifié, sucre, 
sel, pâte d’ail, concentré de jus de 
citron

•	Bouteille de 5 dl / 1030195

Sauce Grand-Mère French 
Herbs 
•	�Huile de colza, eau, vinaigre aux 

herbes, herbes, YOGOURT, jaune 
d’OEUF, MOUTARDE, mélange de 
condiments, sucre, sel, amidon 
modifié

•	Bouteille de 5 dl / 1030180

Sauce Grand-Mère 
L’Originale  
•	�Huile de tournesol, eau, MOUTARDE, 

vinaigre aux herbes, condiment 
(dont SOJA), jaune d’OEUF sel, 
condiment, sucre, amidon modifié, 
épices

•	Bouteille de 5 dl / 1030129

Sauce Grand-Mère 
L’Originale   
•	�Huile de tournesol, eau, MOUTARDE, 

vinaigre aux herbes, condiment 
(dont SOJA), jaune d’OEUF sel, 
condiment, sucre, amidon modifié, 
épices

•	Carton de 20 x 50 ml / 1030270

Sauce Sauce Grand-Mère  
Bio Mustard
•	�Eau, huile de tournesol, MOUTARDE, 

vinaigre de vin blanc, jaune d’OEUF, 
sucre, mélange de condiments, sel, 
amidon de maïs

•	Bouteille de 5 dl / 1030203

Sauces à salade
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Caesar Bowl 
•	�Mélange de salades avec poulet 

pané, tomate cherry, fromage et 
crouton à l’ail. Sauce salade Caesar

•	Barquette de 250g / 1030304

Garden Bowl  
•	�Mélange de salades avec radis, 

carotte et carotte jaune. Sauce 
salade Maison

•	Barquette de 220 g / 1030302

N’Joy Salad 
•	�Jeunes pousses rouges et vertes, 

tomate cherry, carotte et rucola. 
Sauce salade vinaigrette

•	Barquette de 95 g / 1030099

Assortiment Take-it

Rustico bowl
•	�Mélange de salades avec maïs, 

jambon, fromage et crouton à l’ail. 
Sauce salade French

•	Barquette de 220 g / 1030314

Vegi Bowl
•	�Mélange de jeunes pousses avec 

tomate cherry, quinoa, pois-chiche, 
edamame et mélange de graines. 
Sauce salade balsamico

•	Barquette de 200 g / 1030303
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Winter Bowl
•	�Jeune pousse d’épinard, iceberg, 

carotte, cranberries, noix, chou 
rouge, radis. Sauce salade French

•	Barquette de 230 g / 1030308

Falafel Bowl
•	�Mélange de salades avec falafel, 

fromage, grenade et radis. Sauce 
salade balsamico

•	Barquette de 230 g / 1030309

Caprese Bowl
•	�Mélange de salades avec tomate 

cherry, mozzarella et olive. Sauce 
salade balsamico

•	Barquette de 250 g / 1030307

Niçoise Bowl
•	�Mélange de salades avec œuf, thon, 

tomate cherry et olive. Sauce salade 
French

•	Barquette de 290 g / 1030306

Mar – 
Mai

Juin – 
Août

Sép – 
Nov

Dez. - 
Feb.

Limited Edition
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Happy Fruits

Salade d’ananas 
•	Barquette de 200 g / 1030137

Salade fruits Automne / Hiver 
•	Ananas, pomme, orange et kiwi
•	Barquette de 180 g / 1030301

Salade de fruits  
•	�Pomme, kiwi, orange, ananas et 

raisin
•	Barquette de 180 g / 1030312

Salade fruits Printemps / Été  
•	Ananas, mangue, raisin et grenade
•	Barquette de 180 g / 1030300

Melon Mix
•	Melon orange et vert
•	Barquette de 200 g / 1030138

Salade de mangue 
•	Barquette de 190 g / 1030311

Saison Saison
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Nous vivons 
responsabilité
Nous savons que nos actions ont un impact sur les personnes 
et l’environnement. C’est pourquoi nous nous engageons 
activement en faveur du développement durable. « Nous vivons la 
responsabilité » est l’une des trois missions de l’entreprise
du Bell Food Group et donc aussi d’Eisberg. Notre stratégie 
commune en matière de développement durable repose sur 
huit domaines d’activité. Ces thèmes s’inspirent des objectifs 
de développement durable 2030 de l’ONU. La stratégie de 
développement durable du Bell Food Group vise à contribuer 
positivement à la réalisation des objectifs de développement 
durable de l’ONU.



38

SERVICE PUR
NOS CONSEILLÈRES ET CONSEILLERS  
SE TIENNENT À VOTRE DISPOSITION 
POUR VOUS CONSEILLER ET VOUS AIDER :
Service commercial  
Téléphone +41 24 447 03 03
E-mail: adv@eisberg.com
Rendez-nous visite sur Internet  
à l’adresse www.eisberg.ch
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